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PMW Presswerk Mainleus GmbH
Polz 14

95336 Mainleus

25.09. + 23.10.2017

09.10.2017

vom Auftraggeber

Untersuchung von melaminbeschichteten Produkten fiir
den Lebensmittelkontakt

r. Derra) (Behrendt)
Geschéftsfiihrer Staatlich gepriifter und
zugelassener Lebensmittel-
chemiker

Der Bericht bezieht sich nur auf die hier beschriebenen Proben. Informationen u. statistische Daten zum Ergebnis sind auf Anfrage

erhéltlich.
(( Deutsche
Geschaftsfihrer: Dr. Ralph Derra . Handelsregister Aschaffenburg HRB 3329 Akkreditierungsstelle
Die Verdffentlichung von Ergebnissen unserer Arbeiten und Gutachten sowie die Verwendung fiir Werbezwecke bediirfen — auch auszugsweise — unserer D-PL-14160-01-01

schriftlichen Genehmigung. Erfiillungsort und Gerichtsstand Aschaffenburg, D-PL-14160-01-02
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Formaldehyd,*:

Ergebnis:

3 Gew.% Essigséaure:

Grenzwert:

Melamin (2,4,6-
Triamino-1,3,5-
triazin)*:

Ergebnis:

3 Gew.% Essigsaure;

95 Vol.% Ethanol:

Grenzwert:

ISEGA - Forschungs- und Untersuchungsgesellschaft mbH Aschaffenburg
Auftrag Nr.  3738/9-2 vom 25.09.2017

Die Bestimmung erfolgte gemal der EN 13130-23 photometrisch nach
der Acetylacetonmethode. Die Anforderungen der in der Amtlichen
Sammlung von Untersuchungsverfahren nach § 64 LFGB fur
Bedarfsgegenstdnde angegebenen Methode B 82.02-1 wurden
beriicksichtigt.

0,3 mg/kg

15 mg/kg

Die Bestimmung erfolgte nach der CEN/TS 13130-27.

nicht bestimmbar < 0,06 mg/kg
nicht bestimmbar < 0,06 Ma/kg
25 mg/kg

. Bestimmung von polycyclischen aromatischen Kohlenwasserstoffen *

Die Bestimmung erfolgte nach der Methode AfPS GS 2014:01 in einem Toluolextrakt mittels
Gaschromatographie und massenspektrometrischer Detektion.

Ergebnis:

Naphthalin [91-20-3]
Acenaphthylen
Acenaphthen
Fluoren
Phenanthren
Anthracen
Fluoranthen

Pyren

Chrysen

Bestimmungsgrenzen:

Ergebnis:

Benzo[a]lanthracen
Benzo[b]fluoranthen
Benzolk]fluoranthen
BenzoljJfluoranthen
Benzo[a]pyren
Benzo[e]pyren
Indeno[1,2,3-cd]pyren
Dibenzo[a,h]anthracen
Benzo[g,h,i]perylen

fur Acenapthylen, Fluoren, Fluoranthen, Triphenylen/Chrysen 0,03 mg/kg TM;
fur alle weiteren Verbindungen 0,02 mg/kg TM.

Es waren keine der oben aufgefuhrten PAK bestimmbar.
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Probenmaterial:

Zur Untersuchung lag das folgende Probenmaterial vor:
Fruhstticksbrettchen mit diversen Bildmotiven

Zustand: Probenmaterial war im optisch einwandfreien Zustand und wurde wie
vorgelegt untersucht.

Spezifikation der Untersuchungen

Ausgewdéhlte Prifungen fir die Eignung zum Kontakt mit Lebensmitteln gemal dem Lebensmit-
tel-, Bedarfsgegenstande- und Futtermittelgesetzbuches — LFGB § 31

Bewertung flr die Ergebnisse: erfillt

Durchfiihrung der Untersuchungen

Prifzeitraum: 05.10.2017 bis 15.11.2017

. Bestimmung der Migration *

Die Bestimmungen wurden nach den Methoden zur "Untersuchung von Bedarfsgegenstianden"
entsprechend den Vorschriften B 80.30, 1 bis 3 (EG) der Amtlichen Sammlung von Untersu-
chungsverfahren nach § 64 LFGB und nach den Vorgaben der Normenserien EN 1186 und
EN 13130 durchgefiihrt. Die Auswahl der Prifsimulanzien sowie der Kontaktbedingungen er-
folgte nach den Vorgaben der Anhange 11l und V der Verordnung (EU) Nr. 10/2011 tber ,Materi-
alien und Gegensténde aus Kunststoff, die dazu bestimmt sind. mit Lebensmitteln in Berthrung
ZU kommen",

. Bedingungen: 2 Stunden bei 70 °C
Prufsimulanzien: 3 Gew.% Essigséure (Lebensmittelsimulanz B)
Prifmodus: einseitiger Kontakt
. Bedingungen: 2 Stunden bei 60 °C
Prufsimulanzien: 95 Vol.% Ethanol
Prifmodus: einseitiger Kontakt

Verhaltnis Oberflache zur Lebensmittelmenge; 1000 ml auf 6 dm?
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3. Sensorische Untersuchung des direkten Geschmacksiibergangs *

Die Prifung wurde nach DIN 10955 durchgefiihrt.

Die Probe wurde in direktem Kontakt mit Trinkwasser fiir 2 Stunden bei 70 °C im Dunkeln
gelagert. Anschlieend wurden mégliche Geschmacksabweichungen des Wassers von sechs
Prufern in einer erweiterten Dreiecksprifung nach DIN ISO 4120 beurteilt. Wasser, das unter den
gleichen Bedingungen aber ohne das Prifmuster gelagert worden war, diente als
Vergleichsmuster.

Ergebnis:

Bei dem Wasser, das in Kontakt mit dem Prifmuster stand, wurde eine statistisch nicht
signifikante Abweichung des Geschmacks zu dem der Kontrollprobe festgestellt.

Bewertung (Median): <1

Intensitatsskala:

0 = keine wahrnehmbare Geschmacksabweichung

1 = gerade wahrnehmbare Geschmacksabweichung (noch schwer definierbar)

2 = schwache Geschmacksabweichung
3 = deutliche Geschmacksabweichung

Die Akkreditierung gilt fur die im Prufbericht mit * gekennzeichneten Prifverfahren (Registrier-Nr.
D-PL-14160-01-01 und D-PL-14160-01-02).

Ende des Berichts



